Priorat (Spanien): <Marge>, Celler de I’Encastell
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Raimon Castellvi, einer der

filhrenden Priorat-Winzer.

)

Zu Gast im sehr guten Restaurante

El Bistro in Masriudoms. Es wird
vom Schweizer Paar Peter und
Doris Liderach geleitet. Hintere
Reihe, zweiter von rechts Lluis
Aulestia, der mir seinen Priorat-
Rebberg verkaufte

3
I'ypisch karger Rebberg in
Porrera. Wie durch ein Wunder

gedeihen die Reben auf den iiber-

aus steinigen Schieferbéden

(Llicorella)

Bereits seit vielen Jahren arbeiten wir mit Raimon Castellvi zu-
sammen, einem der besten Priorat-Produzenten. Raimon ist ein
bescheidener und zuriickhaltender Mann, der sich lieber im Hin-
tergrund hilt. Grossspuriges Verkiufergeschwitz, das er ohnehin
nicht nétig hat, ist ihm ein Greuel, weil er meist viel zu wenig
produziert, um die grosse Nachfrage nach seinen Weinen iiber-
haupt stillen zu kénnen. Unterhilt man sich mit ihm eingehender,
wird schnell klar, dass hier ein Fachmann aus seinem langjihrigen
Erfahrungsschatz schopft und iiber ein ausserordentlich detail-
liertes Wissen verfiigt, wie ein hochklassiger Priorat zu erzeugen
ist.

Als mich Raimon letztes Jahr in Ziirich besucht, um aktuelle
Muster vorbeizubringen, informiert er mich iiber seine Aktiviti-
ten. So hat er kiirzlich mit einem Bekannten einen weiteren Be-
trieb in der Region Montsant aufgebaut, die sich giirtelformig um
das Priorat zieht und gefilligere, frither reifende Weine hervor-
bringt. Abrupt hilt er mit seinen Erlduterungen inne und meint
bedriickt: «Von einer kleinen Tragodie muss ich Dir noch berich-
ten. Ein Freund ist aus gesundheitlichen Griinden gezwungen,
zwei Hektar Rebland an perfekter Lage mit iiber hundertjihrigen
Sticken zu verkaufen. Es ist wirklich himmeltraurig, aber da ich
meine Mittel in Montsant investiert habe, kann ich seinen Reb-
berg leider nicht iibernehmen!» Ich bin sogleich hellhérig und
fasse kurzerhand den Entschluss, Raimon bei seinem <Problem>
beizustehen. Aber von diesem spannenden Projekt schildere ich
Thnen ausfiihrlicher zu einem spiteren Zeitpunkt!
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Verkostung mit Raimon (links),
Marta Conde (Mitte) und Fernan-
do Zamora. Fernando ist Professor
fiir Onologie an der Universitit in
larragona, technischer Direktor
des OIV und produzierte zusam-
men mit Marta Conde und René
Barbier den Espectacle, einen so
eben mit 100 Parker-Punkten aus-

gezeichneten Montsant

Wie jedes Jahr stehen wir im kleinen, fast improvisiert wirkenden
Keller und degustieren Raimons Priorat vom Fass. Bei der Ver-
kostung sind dieses Mal auch die Onologen Fernando Zamora
und Marta Conde dabei, die zusammen mit René Barbier fiir Clos
Mogador und den mit 100 Parker-Punkten dekorierten Mont-
sant Espectacle verantwortlich zeichnen. Die beiden sind das
wohl erfolgreichste Onologen-Duo ganz Kataloniens und bera-
ten Raimon seit 2001. Raimon erklirt: «2014 ist etwas kiihler als
iiblich gewesen. Das ist im Priorat durchaus von Vorteil, denn
normalerweise haben wir hier eher mit zuviel Hitze zu kimpfen.
Eine lingere Vegetationsdauer verhilft unseren Trauben zu einer
komplexeren Aromatik und zu mehr Finesse.» Um dem Wein eine
gute Struktur zu verleihen, fiigte er dem Grenache die Sorten
Merlot, Cabernet, Carignan und Syrah bei. Es steht ausser Fra-
ge: Raimon ist mit dem <Marge> 2014 ein eleganter und doch
kraftvoller Prachtswein gelungen, der fiir das hochpreisige Prio-
rat ein superbes Preis-Leistungs-Verhiltis aufweist.

Priorat <Marge> (rot) 2014

Celler de I’Encastell, Porrera

45% Garnacha, 24% Merlot, 11% Cabernet-Sauvignon
10% Syrah, 10% Carginan

Tiefes Purpur; noch sehr jugendlich in der Nase, benotigt Zeit;
reichhaltig und voll am Gaumen, bereits jetzt cine begeisternde,
verfiihrerische Fruchtigkeit, elegant trotz seiner Konzentration,
sehr lang. Ideal ab Mitte 2017, haltbar bis mindestens Ende 2021.

Fr.25.90 (ab Dezember 16 Fr. 29.—)



