Markus A. Dilger:

95/100 Punkte - ,Der 2011 Roquers de Porrera

Strahltmiteinertiefdunklen, kirschrotenFarbe und violettenReflexen. Seineintensiven,
komplexen und fruchtig-wirzigen Aromen erinnernanreifeSuBkirschen,
Zwetschgenkompott, Brombeeren, Heidelbeeren, Cassis, Wacholder, Trockenkrauter,
suBeGewdrze, Holzrauch, dunkleSchokolade und Mokka. Am
Gaumenhinterlasstereinensaftigen, gehaltvollen und harmonischenEindruck. Der
kraftigeKorperwirdharmonischunterstiitzt von einerprasentenSaure,
bereitsseidigenTannine, guteingebundenenRdstaromen und einemwdrzig-
mineralischenNachhall. Dieserkonzentrierte und zugleichelegante Priorat verdient es
zueinemgeschmortenLamm,

einergebratenenGansekeuleodereinemgegrilltenRindersteakserviertzuwerden.”

93/100 Punkte- "Der 2012 Marge

BesitzteinestrahlendgranatroteFarbemitdunklem Kern und violettenReflexen. Die
intensiven Aromen erinnernanreifeBrombeeren, Schwarzkirschen, Pflaumen, Cassis,
Feigen, Anissamen, Holzrauch, Zedernholz, Leder, Kakao und Rdstaromen. Am
Gaumenistersaftig, kraftig und harmonisch. SeineTanninesindbereitsweich, die
Holzaromengutintegriert und die Saureprasent. Der wiirzig-
mineralischeNachhallbleibtnochlangeamGaumenhaften und
fordertgeradezunacheinemkraftiggewilrztenLammbratenodereinemGoulasch.

ImSommerkannman den Marge auchleichtgekihltgenieBen.”



