
Markus A. Dilger:  

 

95/100 Punkte - „Der 2011 Roquers de Porrera 

Strahltmiteinertiefdunklen, kirschrotenFarbe und violettenReflexen. Seineintensiven, 

komplexen und fruchtig-würzigen Aromen erinnernanreifeSüßkirschen, 

Zwetschgenkompott, Brombeeren, Heidelbeeren, Cassis, Wacholder, Trockenkräuter, 

süßeGewürze, Holzrauch, dunkleSchokolade und Mokka. Am 

Gaumenhinterlässtereinensaftigen, gehaltvollen und harmonischenEindruck. Der 

kräftigeKörperwirdharmonischunterstützt von einerpräsentenSäure, 

bereitsseidigenTannine, guteingebundenenRöstaromen und einemwürzig-

mineralischenNachhall. Dieserkonzentrierte und zugleichelegante Priorat verdient es 

zueinemgeschmortenLamm, 

einergebratenenGänsekeuleodereinemgegrilltenRindersteakserviertzuwerden.“ 

 

93/100 Punkte- “Der 2012 Marge 

BesitzteinestrahlendgranatroteFarbemitdunklem Kern und violettenReflexen. Die 

intensiven Aromen erinnernanreifeBrombeeren, Schwarzkirschen, Pflaumen, Cassis, 

Feigen, Anissamen, Holzrauch, Zedernholz, Leder, Kakao und Röstaromen. Am 

Gaumenistersaftig, kräftig und harmonisch. SeineTanninesindbereitsweich, die 

Holzaromengutintegriert und die Säurepräsent. Der würzig-

mineralischeNachhallbleibtnochlangeamGaumenhaften und 

fordertgeradezunacheinemkräftiggewürztenLammbratenodereinemGoulasch. 

ImSommerkannman den Marge auchleichtgekühltgenießen.“ 


